Machine Sous Vide a Cloche - LAX 400

LILAX400
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Découvrez la Machine Sous Vide a Cloche - LAX 400, congue en
inox robuste et élégant, dotée d'une barre de soudure de 400 mm
pour une efficacité optimale. Son systéme a touche unique et ses 5
programmes réglables facilitent son utilisation tandis que la pompe
de nettoyage assure une maintenance aisée et rapide. Le cycle de
marinage et I'absence d'option gaz interte rendent ce modele idéal
pour une conservation parfaite des aliments, maximisant ainsi la
fraicheur et la durée de vie des produits. Parfait pour les
professionnels exigeants.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Type de Machine : Aspiration a Cloche Longueur (mm) : 510
Profondeur (mm) : 560 Hauteur (mm) : 450 Poids (kg) : 50
Taille Barre de Soudure (mm ) : 400 Option Gaz Interte : Sans

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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