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Découvrez le Four à Pizza Lecco 2 Niveaux, un atout
incontournable pour tous les professionnels de la restauration
cherchant à optimiser leur service. Avec sa double chambre de
cuisson et un intérieur réfractaire en sole, ce four électrique peut
atteindre une température de 300°C, garantissant ainsi une
cuisson parfaite et rapide de deux pizzas simultanément. Équipé
d'un minuteur et d'une commande électronique, le Four à Pizza
Lecco allie précision et facilité d'utilisation, encapsulé dans un
design robuste et élégant en inox. Simplifiez vos services avec
efficacité et style!

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 220-240 V Type de Commande : Electronique

Température Minimum (°C) : 0 Température Maximum (°C) : 300 Nombre de Niveaux : 2

Nombre de Chambres de Cuisson : 2 Minuteur : Oui Intérieur Réfractaire : Sole

Longueur (mm) : 570 Profondeur (mm) : 560 Hauteur (mm) : 440

Poids (kg) : 35 Puissance (W) : 3000 Capacité Pizza : 2

Hauteur Intérieure (mm) : 120 Largeur Intérieure (mm) : 400 Profondeur Intérieure (mm) : 400

Type de four : Electrique

Informations Logistiques :

Largeur : 640 mm Profondeur : 630 mm Hauteur : 500 mm
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