
Gaufrier Deluxe II Rotation 180° - Gaufre de Bruxelles
BR370165

  

Le gaufrier "Deluxe II" est un outil de cuisine professionnel offrant
une puissance de 1500W. Avec des plaques en Teflon, il permet
de préparer des gaufres de type Bruxelles pour un rendu
croustillant. Son thermostat réglable jusqu'à 300°C assure une
cuisson optimale pour satisfaire les besoins des professionnels de
la restauration ou de la collectivité.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Type de Commande : Électronique et
manette

Température Minimum (°C) : -50 Température Maximum (°C) : 300 Revêtement de la Plaque : Teflon

Minuteur : Non Longueur (mm) : 525 Profondeur (mm) : 340

Hauteur (mm) : 250 Poids (kg) : 13.6 Puissance (W) : 1500

Rotation Inverse : Non Thermostat : Oui Type de Gaufres : Bruxelles

Nombre de gaufres : 1

Informations Logistiques :

Largeur : 660 mm Profondeur : 370 mm Hauteur : 250 mm
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