
Four Mixte à Vapeur Silversteam 2 7111D
BR117737

  

Le Four Mixte à Vapeur Silversteam 2 7111D est conçu pour les
professionnels de la restauration exigeants. Doté d'une puissance
de 9600 W et alimenté en 400 V, ce four performant offre des
capacités étendues avec 7 niveaux pour plaques ou grilles de taille
GN 1/1. Il atteint une température maximale de 300°C et intègre
une commande tactile programmable, garantissant une cuisson
précise et adaptable à divers besoins. L'injection de vapeur et
l'éclairage intérieur améliorent l'efficacité et la visibilité, tandis que
sa structure en acier inoxydable 18/10 assure durabilité et facilité
d'entretien.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Inoxydable Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Tactile Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300

Programmable : Oui Porte : Vitrée Nombre de Niveaux : 7

Minuteur : Oui Injection de Vapeur : Oui Longueur (mm) : 905

Profondeur (mm) : 840 Hauteur (mm) : 860 Poids (kg) : 108

Puissance (W) : 9600 Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 : 325 x 530

Thermostat : Non Type d’Inox : Acier Inox 18/10

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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