Buffet Chaud - 5 GN 1/1
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Buffet Chaud - 5 GN 1/1, congu pour les professionnels exigeants
du secteur de la restauration. Sa structure en acier inoxydable AISI
304 assure durabilité et facilité de nettoyage. Dimensionné a 1900
mm de longueur et 1400 mm de hauteur, il intégre parfaitement
tout espace de service avec une capacité pour 5 bacs GN 1/1.
Equipé d'un éclairage LED interne pour une mise en valeur efficace
des plats, ce buffet chauffant fonctionne a 230 V pour une
puissance de 3000 W, permettant de maintenir les aliments entre
+30°C et +90°C. Un choix robuste pour une optimisation du

service.

Caractéristiques Produit :
Matiere : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Température Maximum (°C) : 90
Longueur (mm) : 1900 Profondeur (mm) : 700 Hauteur (mm) : 1400
Poids (kg) : 170 Puissance (W) : 3000 Eclairage Intérieur : Oui
Taille GN : GN 1/1 Températures : Positives Réfrigéreé : Non
Type d’'Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :
Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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