
Hachoir à Viande 32 avec Tête Fixe Réfrigérée - 750 Kg/h
CB70730100

 Le Hachoir à Viande 32 avec Tête Fixe Réfrigérée - 750 Kg/h offre
une performance exceptionnelle avec sa capacité de production de
750 kg/h, idéale pour les environnements de travail à grand volume
comme les grandes cuisines et boucheries. Construit en acier
inoxydable, ce modèle garantit durabilité et hygiène, grâce à son
système de réfrigération intégré qui préserve la qualité de la viande
tout en réduisant les risques sanitaires. Sa puissance de 3000 W
permet un traitement rapide et efficace, assurant une intégration
facile et efficace dans toute configuration professionnelle.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Type de Commande : Electromécanique

Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 390 Profondeur (mm) : 870

Hauteur (mm) : 570 Poids (kg) : 92 Puissance (W) : 3000

Couleur : Argent / Inox Réfrigéré : Oui Production Horaire ( en Kg ) : 750

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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