
Grill Panini Simple - Plaques Lisses et Rainurées
CB74910010

 Le Grill Panini Simple - Plaques Lisses et Rainurées offre une
solution de cuisson supérieure pour les professionnels exigeants.
Avec ses plaques en fonte garantissant une répartition uniforme de
la chaleur et son enveloppe robuste en inox AISI 304, ce modèle
assure durabilité et performance. Doté d'un thermostat et d'un
minuteur intégrés, il permet de contrôler précisément la
température de 50 à 300°C. Sa surface de cuisson mixte, lisse et
rainurée, amplifie les options culinaires, tandis que son tiroir à
graisse facilite le nettoyage.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Zone de Chauffe : 1

Type de Plaque : Rainurée / Lisse Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300

Revêtement de la Plaque : Fonte Minuteur : Oui Finition Extérieure : Inox

Longueur (mm) : 410 Profondeur (mm) : 500 Hauteur (mm) : 300

Poids (kg) : 29 Puissance (W) : 2500 Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 360 x 270

Thermostat : Oui Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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