Grill Panini Simple - Plagues Rainurees
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Découvrez le Grill Panini Simple - Plaques Rainurées, un atout
indispensable pour toute cuisine professionnelle. Congu par
COMBISTEEL, ce modeéle compact inteégre un corps en acier
inoxydable et des plaques de grill en fonte, garantissant durabilité
et hygiéne. Il présente des dimensions de plague de 450x270 mm
et fonctionne a une puissance élevée de 3000 W, permettant une
montée en température rapide jusqu'a 300°C. Doté d’'un
thermostat réglable et d’'un minuteur, il assure une cuisson précise
et adaptée a divers aliments, tout en facilitant le nettoyage grace a
son bac a graisse amovible.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Inoxydable Alimentation : 230 V Zone de Chauffe: 1

Type de Plaque : Rainurée Température Minimum (°C) : -50 Température Maximum (°C) : 300

Revétement de la Plaque : Fonte Minuteur : Oui Finition Extérieure : Inox

Longueur (mm) : 510 Profondeur (mm) : 500
Poids (kg) : 33

Hauteur (mm) : 300
Puissance (W) : 3000 Dimensions des Plaques / Grilles (mm
) : 450 x 270

Thermostat : Oui

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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