
Bac à Glace Pilée Intégré - GN 1/1
CB70132720

 Le Bac à Glace Pilée Intégré - GN 1/1, conçu spécifiquement pour
les cuisines professionnelles, se distingue par sa fabrication en
acier inoxydable qui offre robustesse et longévité. Ce modèle est
adapté aux bacs de taille GN 1/1, optimisant ainsi l'espace et la
capacité de stockage de glace pilée. Ses dimensions sont de 402
mm de largeur, 590 mm de profondeur et 170 mm de hauteur, ce
qui le rend idéal pour une intégration aisée dans les espaces de
travail. Avec un poids de 8 kg, il combine stabilité et facilité de
manipulation, renforçant ainsi l'efficience en cuisine sans
compromettre les normes d'hygiène et de sécurité.

 

 

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 402 Profondeur (mm) : 590 Hauteur (mm) : 170

Poids (kg) : 8 Groupe Intégré : Non

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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