Cuiseur a Pates - 2 Paniers - 23 L

CB74551655

Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox

Température Minimum (°C) : 110
Nombre de Cuves : 1
Profondeur (mm) : 680

Puissance (W) : 4500

Alimentation : 400 V
Température Maximum (°C) : 30
Finition Extérieure : Inox
Hauteur (mm) : 370

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 495 x 350

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm

FourniRestd”

Profondeur : 0 mm
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Cuiseur a Pates - 2 Paniers - 23 L Optimisez la préparation des
pates avec le cuiseur a pates professionnel doté de 2 paniers. Il
offre une puissante performance de 4500 W sous une alimentation
de 400 V, permettant une cuisson rapide et efficace. Avec une
capacité généreuse de 23 litres et des dimensions optimales de
495 x 350 x 680 mm, cet appareil est congu pour maximiser
I'efficacité en cuisine. Sa structure compacte et son poids de 20 kg
assurent une installation facile et une stabilité accrue. Parfait pour
traiter de grandes quantités de pates simultanément, ce cuiseur est
essentiel pour toute cuisine industrielle.

Vanne de Vidange : Oui
Nombre de Paniers : 2
Longueur (mm) : 400
Poids (kg) : 20

Capacité (L) : 23

Hauteur : 0 mm
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