
Pétrin à Spirales - 20 L
CB74551430

 Pétrin à Spirales - 20 L de COMBISTEEL, spécialement conçu
pour maximiser l'efficacité et la performance en cuisine
professionnelle. Ce modèle compact (L: 395 mm, P: 753 mm, H:
705 mm) et robuste pèse 109 kg, avec une puissance de 1,1 kW et
une capacité de 20 litres, idéal pour les pâtes à pizza, pain et
pâtisseries. Opérant à 230 V, il garantit une rotation constante de
158 tours par minute pour des mélanges homogènes et de qualité.
Un allié de choix pour les professionnels exigeants.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 230 V Nombre de Vitesses : 1 Longueur (mm) : 395

Profondeur (mm) : 753 Hauteur (mm) : 705 Poids (kg) : 109

Puissance (W) : 1100 Capacité ( L) : 8

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

www.fourniresto.com 04 84 98 00 30

 1 / 1

http://www.tcpdf.org

