Table Reéfrigérée Positive - 4 Tiroirs GN 1/2
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= —e La Table Réfrigérée Positive - 4 Tiroirs GN 1/2 est congue pour
les professionnels exigeants de la restauration. Avec une finition en

inox robuste et élégante, cette unité garantit une durabilité
exceptionnelle. Optimisez I'organisation de votre cuisine grace a
ses quatre tiroirs spacieux, permettant un rangement efficace et

L - R ——— e, S une accessibilité rapide. Sa plage de température de 2 °C a 8 °C
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B4 DL 0N 161 AR DA B WM biA alimentation en 220 V pour une efficacité énergétique remarquable.
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Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 220 V Volume (L) : 109

Température Minimum (°C) : 2 Température Maximum (°C) : 8 Finition Extérieure : Inox

Longueur (mm) : 900 Profondeur (mm) : 700 Hauteur (mm) : 850

Poids (kg) : 130 Puissance (W) : 235 Type de Froid : Statique

Températures : Positives Consommation d'énergie (kWh/an) : Réfrigéré : Oui

1737.51
Décibels : 65 Température ambiante d'utilisation Dosseret : Sans dosseret

Maximale (°C) : 30°C

Nombre de Tiroirs : 4

Informations Logistiques :

Largeur : 970 mm Profondeur : 750 mm Hauteur : 1030 mm
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