Pétrin 20 L avec Cuve Amovible et Téte Relevable -

Vitesse Variable
DLDM20LVV
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Découvrez le Pétrin 20 L avec Cuve Amovible et Téte Relevable
- Vitesse Variable, congu pour optimiser la préparation de vos
pates en cuisine professionnelle. Offrant une capacité de 20 litres
et doté d'une cuve amovible, ce pétrin facilite le nettoyage et la
manipulation des ingrédients. Sa téte relevable permet un acceés
aisé pour ajouter des ingrédients ou retirer la pate. Avec une
puissance de 750 W et une vitesse variable, il adapte parfaitement
le pétrissage a la texture désirée, tout en respectant la consistance
L j / de vos préparations. Sa robustesse est assurée par une
H construction en t6le d'acier au carbone, promettant durabilité et

fiabilité.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Tole d'Acier au Carbone Alimentation : 220-240 V Longueur (mm) : 406
Profondeur (mm) : 715 Hauteur (mm) : 720 Puissance (W) : 750
Couleur : Blanc Capacité (L) : 20

Informations Logistiques :

Largeur : 790 mm Profondeur : 480 mm Hauteur : 860 mm
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