
Saladette à Poser - Statique - 10 GN 1/4 - 52 L
TDGVC33200

 Optimisez l’efficacité de votre espace de travail avec la Saladette
à Poser - Statique - 10 GN 1/4 - 52 L. Conçue en inox durable et
dotée d’un couvercle en verre, elle allie robustesse et visibilité
optimale des produits. Sa capacité de refroidissement statique
assure une température constante de 2 à 8°C, idéale pour la
fraîcheur des ingrédients. Le système à 10 bacs GN 1/4 permet
une organisation impeccable et un accès rapide. Parfait pour
maximiser la productivité dans des conditions jusqu’à 30°C.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 220-240 V Volume (L) : 52

Température Minimum (°C) : 2 Température Maximum (°C) : 8 Finition Extérieure : Inox

Longueur (mm) : 2000 Profondeur (mm) : 335 Hauteur (mm) : 448

Poids (kg) : 34 Puissance (W) : 122 Bac : 10

Taille GN : GN 1/4 Couleur : Argent / Inox Type de Froid : Statique

Décibels : 40 Température ambiante d'utilisation
Maximale (°C) : 30°C

Classe climatique : 4

Gaz réfrigérant de série : R600a Type de couvercle : Verre

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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