Armoire de Congeélation Blanche Ventilée - 600 L

DLBF600V

DYNASTEEL

\ FOOD SERVICE SOLUTIONS

L'Armoire de Congélation Blanche Ventilée Dynasteel 600 L est
la solution idéale pour le stockage des produits surgelés en
restauration professionnelle. Dotée d'un volume utile de 510 litres,
d'un froid ventilé performant et d'une plage de température
comprise entre -22°C et -18°C, elle garantit une conservation
homogéne des aliments. Robuste, économique et équipée de 4
grilles réglables + 1 grille de fond, cette armoire négative est
parfaitement adaptée aux restaurants, collectivités, boulangeries,
patisseries et laboratoires alimentaires.

Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox Alimentation : 220-240 V

Type de Porte : Battante Température Minimum (°C) : -22
Porte : Pleine Nombre de portes : 1

Finition Extérieure : Laqué Blanc Longueur (mm) : 775

Hauteur (mm) : 1882 Poids (kg) : 98

Couleur : Blanc Type de Froid : Ventilé
Températures : Négatives Température ambiante d'utilisation

Maximale (°C) : 35°C

Puissance frigorifique (W) : 260 Gaz réfrigérant de série : R290a

Informations Logistiques :

Largeur : 780 mm Profondeur : 850 mm
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Volume (L) : 510

Température Maximum (°C) : -18
Nombre de Niveaux : 4
Profondeur (mm) : 762

Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : 513 x 653

Classe Energétique : D

Classe climatique : 4

Hauteur : 2020 mm
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