Four a Convection Bakershop Air-S - Ouverture a Gauche

- 3 Niveaux 600 x 400
MFBSS3100|

Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox

Type de Commande : Digitale
Programmable : Oui
Minuteur : Non

Hauteur (mm) : 430

Eclairage Intérieur : Oui

mychef.

Découvrez notre Four a Convection Bakershop Air-S - Ouverture a
Gauche - 3 Niveaux 600 x 400, idéal pour les professionnels de la
cuisine. Avec sa puissance de 3600W et sa température maximale
de 260°C, ce four garantit des résultats de cuisson parfaits en un
temps record. Son design en inox AlSI 304 ajoute une touche
d'élégance tout en assurant une grande durabilité. Facile a utiliser
grace a son systeme de commande digitale, il est également
programmable et dispose d'un éclairage intérieur pour surveiller
vos préparations. Faites confiance a sa fiabilité pour toutes vos
créations culinaires !

Alimentation : 230 V Type de Porte : Battante
Température Minimum (°C) : 30 Température Maximum (°C) : 260
Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 3
Longueur (mm) : 760 Profondeur (mm) : 790

Poids (kg) : 45 Puissance (W) : 3600

Dimensions des Plaques / Grilles (mm  Type d’Inox : Inox AISI 304
) : 600 x 400

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm

FourniRestd”

Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm

www.fourniresto.com 04 84 98 00 30
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