Pierre a Aiguiser Japonaise Grain 220/1000

HN820667

MHENDI

Tools for Chefs

Cette Pierre a Aiguiser Japonaise Grain 220/1000 de Hendi est
idéale pour les professionnels de la restauration. Elle mesure 185 x
65 x 30 mm. Avec différents types de grains sur la méme pierre et
livrée avec un conteneur pour un stockage s(r.

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 185 Profondeur (mm) : 65 Hauteur (mm) : 30

Grain de la Pierre : 220/1000

Informations Logistiques :

Largeur : 220 mm Profondeur : 80 mm Hauteur : 50 mm
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