Hachoir Réfrigéré avec Portionneur a Steak - 400 V

DEO141

Idéal pour les professionnels de la restauration et les boucheries,
ce Hachoir Réfrigéré avec Portionneur a Steak est triphasé. Il est
équipé d'un systeme de réfrigération par froid statique et de double
coupe. Robuste et durable, il est fabriqué en acier inoxydable. Il
comprend 4 grammages différents allant de 115 a 180 g de 17 mm
d'épaisseur. Sa capacité de production est de 600 Kg / H et sa
bouche est de 98 mm.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 400 V Type de Commande : Electronique
Longueur (mm) : 490 Profondeur (mm) : 590 Hauteur (mm) : 580

Poids (kg) : 71 Puissance (W) : 1870 Couleur : Argent/ Inox

Type de Froid : Statique Réfrigéré : Oui Capacité (L): 8

Production Horaire (en Kg ) : 600

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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