
Four à Pizza - 3 Chambres - 400 V
BR117913

  

Ce Four à Pizza à 3 Chambres en acier inoxydable avec 3
chambres de cuisson mesurant L 680 x P 840 x H 160 mm se
distingue par une humidification avec une faible perte de
température. Avec une hauteur d'entrée de 140 mm et une 
température maximale de 300°C. Chauffage supérieur/inférieur
réglable séparément. Idéal pour les boulangeries et les
professionnels de la restauration.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 400 V Type de Porte : Basculante

Type de Commande : Tactile Température Minimum (°C) : 10 Température Maximum (°C) : 300

Programmable : Oui Porte : Vitrée Nombre de portes : 3

Nombre de Niveaux : 3 Nombre de Chambres de Cuisson : 3 Minuteur : Oui

Intérieur Réfractaire : Sole & Voûte Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 980

Profondeur (mm) : 1330 Hauteur (mm) : 995 Poids (kg) : 329

Puissance (W) : 20600 Eclairage Intérieur : Oui Capacité Pizza : 6

Hauteur Intérieure (mm) : 160 Largeur Intérieure (mm) : 680 Profondeur Intérieure (mm) : 840

Type de four : Electrique

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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