Friteuse Professionnelle 13 L avec Vidange -

Reconditionnée
DLEF13LVRE

Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox

Température Minimum (°C) : 0
Nombre de Cuves : 1

Hauteur (mm) : 355

Thermostat : Oui

Alimentation : 220-240 V

Température Maximum (°C) : 200

Longueur (mm) : 310
Poids (kg) : 9,5

Capacité (L) : 13

Informations Logistiques :

Largeur : 450 mm

FourniRestd”

Profondeur : 560 mm

DYNASTEEL

\ FOOD SERVICE SOLUTIONS

Découvrez notre friteuse professionnelle 13 L avec vidange,
reconditionnée pour une qualité optimale. Avec sa puissance de
3300 W et sa température maximale de 200°C, elle vous garantit
une cuisson précise et rapide. Son design en inox et sa vanne de
vidange facilitent son utilisation et son entretien. Ne manquez pas
cette occasion de vous équiper avec un matériel de cuisine
professionnel performant et économique. RECONDITIONNEE -

COMME NEUF, sans emballage d'origine. GARANTIE 3 MOIS. Pas
de reprise ni d'échange possible sur ce produit.

Vanne de Vidange : Oui
Nombre de Paniers : 1
Profondeur (mm) : 505

Puissance (W) : 3300

Hauteur : 470 mm
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