Machine a Glagons Pleins 30 Kg - Refroidissement a Air
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Découvrez la Machine a Glagons Pleins 30 Kg -
Refroidissement a Air, l'alliée indispensable pour les
professionnels de la restauration. Avec une capacité de stockage
de 6 kg et une production journaliere de 30 kg, cette machine
puissante en inox AlSI 304 garantit une solution fiable et
. performante. Alimentée en 230 V et dotée d'un gaz réfrigérant
R452a, elle assure une utilisation optimale méme a une
température ambiante maximale de 43°C.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 V Type de Glacons : Plein
Production Journaliére (KG/ 24h) : 30 Longueur (mm) : 387 Profondeur (mm) : 465

Hauteur (mm) : 607 Poids (kg) : 37 Puissance (W) : 270

Capacité de Stockage (kg) : 6 Température ambiante d'utilisation Gaz réfrigérant de série : R452a

Maximale (°C) : 43°C

Type d’Inox : Inox AlSI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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