Friteuse Professionnelle 13 L avec Vidange

DLEF13LV
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Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox Alimentation : 230 V
Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 200
Nombre de Cuves : 1 Longueur (mm) : 280
Hauteur (mm) : 375 Puissance (W) : 3000

Capacité (L) : 13

Informations Logistiques :

Largeur : 360 mm Profondeur : 560 mm
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Découvrez des maintenant notre Friteuse Professionnelle 13 L
avec Vidange ! Cette friteuse allie performance et praticité grace a
sa puissance de 3000W et son thermostat réglable. Facile a
utiliser, elle dispose d'une vanne de vidange pour un nettoyage
simplifié. Sa capacité de 13L permet de préparer de grandes
quantités de frites croustillantes en un seul cycle. Ne perdez plus
de temps et offrez-vous un équipement de qualité pour votre
cuisine professionnelle !

Vanne de Vidange : Oui
Nombre de Paniers : 1
Profondeur (mm) : 455

Thermostat : Oui

Hauteur : 450 mm
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