Armoire Chauffante avec Systeme de Vaporisation - 15 x

GN 1/1
LG52144

FOODD PROCESS EQUIFMENT

Idéale pour les professionnels de la restauration, cette Armoire
Chauffante avec Systeme de Vaporisation peut contenir 15 bacs
ou plaques de type GN 1/1 d'une profondeur de 65 mm. Solide et
durable, elle est réalisée en acier inoxydable AISI 304.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Alimentation : 230 V Volume (L) : 2.5
Température Minimum (°C) : 70 Température Maximum (°C) : 85 Longueur (mm) : 570
Profondeur (mm) : 897 Hauteur (mm) : 1469 Poids (kg) : 75
Puissance (W) : 1500 Type d’Inox : Inox AISI 304

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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