
Bac Gastro GN 1/6 Inox - Profondeur 100 mm - 1,6 L
HN800638

 Le Bac Gastro GN 1/6 Inox - Profondeur 100 mm - 1,6 L allie
résistance et polyvalence pour les professionnels exigeants.
Construit en inox de qualité, il supporte des températures extrêmes
allant de -40 à 250°C, ce qui le rend idéal pour tout
environnement, du four à convection au réfrigérateur. Sa capacité
de 1,6 litres est parfaite pour la gestion rationnelle des portions,
tandis que sa compatibilité avec le lave-vaisselle garantit un
nettoyage efficace. Robuste et facile à entretenir, c'est un choix
optimal pour optimiser la préparation et la présentation des mets.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Température Minimum (°C) : -40 Température Maximum (°C) : 250

Perforé : Non Longueur (mm) : 176 Profondeur (mm) : 162

Hauteur (mm) : 100 Poids (kg) : 0.26 Taille GN : GN 1/6

Couleur : Argent / Inox Passage au Lave-vaisselle : Oui Gamme : Budget Line

Passage au Four : Oui Capacité ( L) : 1.6 Accessoires : Bac

Informations Logistiques :

Largeur : 110 mm Profondeur : 170 mm Hauteur : 10 mm
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