Bac Gastro GN 1/2 Inox - Profondeur 150 mm -95 L
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Le Bac Gastro GN 1/2 Inox - Profondeur 150 mm - 9,5 L allie
robustesse et polyvalence pour les professionnels de la
restauration. Fabriqué en inox de haute qualité, ce bac peut étre
utilisé dans un large éventail de températures, de -40°C a 250°C.
Idéal pour les environnements de cuisson, de réfrigération ou de
service chaud, il est également compatible avec le lave-vaisselle et
le four. Sa capacité de 9,5 litres est parfaitement adaptée pour les
établissements recherchant efficacité et durabilité.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Inox Température Minimum (°C) : -40 Température Maximum (°C) : 250
Perforé : Non Longueur (mm) : 325 Profondeur (mm) : 265

Hauteur (mm) : 150 Poids (kg) : 0.87 Taille GN : GN 1/2

Couleur : Argent / Inox Passage au Lave-vaisselle : Oui Gamme : Budget Line

Passage au Four : Oui Capacité (L) : 9.5 Accessoires : Bac

Informations Logistiques :

Largeur : 320 mm Profondeur : 270 mm Hauteur : 150 mm
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