
Friteuse Professionnelle - 8 L
SAACF68N

  

Idéale pour les professionnels de la restauration, cette Friteuse
Professionnelle est dotée d'une cuve de 8 L. Elle est équipée d'un
robinet de vidange frontal et d'une filtration automatique de l'huile.
Grâce à elle, vous pourrez réussir toutes vos fritures. Son
thermostat vous permet de régler la température de 0°C à 190°C.

 

 
 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Alimentation : 230 V Vanne de Vidange : Oui

Thermostat de sécurité : Oui Nombre de Paniers : 1 Nombre de Cuves : 1

Longueur (mm) : 280 Profondeur (mm) : 430 Hauteur (mm) : 210

Poids (kg) : 8 Puissance (W) : 3600 Capacité ( L) : 8

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

www.fourniresto.com 04 84 98 00 30

 1 / 1

http://www.tcpdf.org

