Coupe-Légumes En Continu

GECH423

BUFFALC

Le Coupe-Légumes En Continu se distingue par sa robustesse et
sa polyvalence, essentielles pour les cuisines professionnelles.
Avec des dimensions compactes (220 x 500 x 540 mm) et une
puissance de 550W, cet appareil en aluminium promet une
préparation rapide et efficace des légumes. Il comprend plusieurs
lames adaptées pour trancher, raper et couper en dés, garantissant
des résultats précis pour divers aliments, a lI'exception des l[égumes
trés mous et des oignons. Sa facilité de nettoyage assure une
maintenance minimaliste, optimisant ainsi la productivité culinaire.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Aluminium Alimentation : 230 V Longueur (mm) : 220
Profondeur (mm) : 500 Hauteur (mm) : 540 Poids (kg) : 23.5

Puissance (W) : 550

Informations Logistiques :

Largeur : 2200 mm Profondeur : 5000 mm Hauteur : 5400 mm
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