Couteau Santoku - 180mm
GEFA959

ZWILLING
J;}" Ce Couteau Santoku est un couteau polyvalent d'inspiration
é’ japonaise qui offre d'excellentes propriétés de coupe pour une
@ variété d'ingrédients. Avec une poignée en plastique

ergonomique pour un travail sOr et sans fatigue. Idéal pour les
professionnels de la restauration.

Caractéristiques Produit :

Longueur (mm) : 67 Poids (kg) : 0.25 Type de manche : Riveté
Matiere du manche : Plastique Type de lame : Forgée Taille de la lame (en cm) : 18

Type d’Inox : Acier Inox 18/10

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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