
Vitrine à Tapas Réfrigérée 6 x GN 1/3
GEGP296

 La Vitrine à Tapas Réfrigérée 6 x GN 1/3 est un équipement
indispensable pour la présentation attrayante et la conservation
optimale des aliments frais tels que tapas, desserts et salades.
Cette unité économe en énergie de classe A et climatique 4
maintient une température stable entre 0 et 12°C grâce à son
système de refroidissement au R600a. Elle est dotée de portes
coulissantes en verre pour un accès facile et une visibilité
maximale, renforcée par un éclairage LED. Avec sa structure
robuste et ses commandes numériques, elle assure performance et
fiabilité dans les environnements de restauration les plus
exigeants.

 

 

Caractéristiques Produit :

Alimentation : 220-240 V Type de Porte : Coulissante Température Minimum (°C) : 0

Température Maximum (°C) : 12 Longueur (mm) : 1529 Profondeur (mm) : 420

Hauteur (mm) : 292 Poids (kg) : 39.7 Puissance (W) : 180

Bac : 6 Taille GN : GN 1/3 Classe Energétique : A

Classe climatique : 4 Gaz réfrigérant de série : R600a Type de couvercle : Verre

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

www.fourniresto.com 04 84 98 00 30

 1 / 1

http://www.tcpdf.org

