
Machine à Pâtes Manuelle
HN224830

  

La Machine à Pâtes Manuelle HENDI est l'outil parfait pour les
professionnels souhaitant offrir des pâtes fraîches et artisanales.
Compacte et robuste grâce à sa construction en aluminium, elle
permet de régler l’épaisseur des pâtes en sept étapes, de 0,2 à
2,5 mm. Avec ses trois accessoires interchangeables, cette
machine transforme la pâte en tagliatelles ou fettucines et peut être
aisément fixée à une table pour une stabilité optimale. Un choix
essentiel pour des pâtes authentiques et de qualité.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Aluminium Longueur (mm) : 210 Profondeur (mm) : 193

Hauteur (mm) : 135 Poids (kg) : 1.84

Informations Logistiques :

Largeur : 210 mm Profondeur : 190 mm Hauteur : 140 mm
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