Grill Profi Line - 2 Zones de Chauffe

HN203163

MHENDI

Tools for Chefs

\‘\ Ce Grill PROFI LINE de chez Hendi est doté de 2 surfaces de
chauffe : une lisse et une rainurée. Température réglable en
continu jusqu'a 300 °C. Convient pour une utilisation continue.
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Caractéristiques Produit :

Matiére : Inox Alimentation : 230 V Zone de Chauffe : 2

Type de Plagque : Rainurée / Lisse Température Maximum (°C) : 300 Revétement de la Plaque : Chrome
Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 720 Profondeur (mm) : 530

Hauteur (mm) : 250 Poids (kg) : 33.55 Puissance (W) : 3500

Nécessite un électricien : Non Domaine d'utilisation : Intérieur Type d’Inox : Acier Inox 18/0

Informations Logistiques :

Largeur : 790 mm Profondeur : 560 mm Hauteur : 300 mm
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