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Découvrez la Machine Sous Vide à Cloche - Universal 300 -
RECONDITIONNÉE, l'outil indispensable pour les professionnels
de la cuisine. Fabriquée en acier de haute qualité, cette machine
offre une performance exceptionnelle. Grâce à sa technologie
avancée, elle permet de conserver les aliments plus longtemps et
de préserver leurs saveurs et qualités nutritionnelles. N'attendez
plus pour optimiser votre processus de mise sous vide et garantir
une conservation optimale avec la Machine Sous Vide à Cloche -
Universal 300 - RECONDITIONNÉE. RECONDITIONNÉE- COMME
NEUF. GARANTIE 3 MOIS. Pas de reprise ni d'échange possible
sur ce produit.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Alimentation : 230 V Longueur (mm) : 410

Profondeur (mm) : 460 Hauteur (mm) : 370 Poids (kg) : 32

Puissance (W) : 750

Informations Logistiques :

Largeur : 550 mm Profondeur : 450 mm Hauteur : 620 mm
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