
Four Mixte à Vapeur - 10 Niveaux GN 1/1 ou 600 x 400
BR116831

  

Four Mixte à Vapeur - 10 Niveaux GN 1/1 ou 600 x 400 offre une
polyvalence exceptionnelle en cuisine professionnelle grâce à ses
multiples fonctions : cuisson à air pulsé, vapeur directe, vapeur
mixte, et basse température. Doté de commandes manuelles
intuitives et d’une puissance de 12600 W pour une température
maximale de 280°C, il garantit une cuisson précise et uniforme.
Construit en acier inox 18/10 durable et facile à nettoyer, ce four
est idéal pour les environnements exigeants. Ses dimensions
pratiques (910 x 785 x 1050 mm) et son éclairage intérieur en font
un choix de confiance pour tout professionnel.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Acier Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Manette Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 280

Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 10 Minuteur : Oui

Injection de Vapeur : Oui Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 910

Profondeur (mm) : 785 Hauteur (mm) : 1050 Puissance (W) : 12600

Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles ( mm
) : GN 1/1 ou 600x400

Nécessite un électricien : Oui

Type d’Inox : Acier Inox 18/10

Informations Logistiques :

Largeur : 850 mm Profondeur : 1150 mm Hauteur : 920 mm
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