Four Professionnel a Convection AT90-MDI

BRA120796

tS)artscher

Ce four a convection professionnel AT90-MDI permet une
cuisson parfaite de toutes vos préparations sur ses 4 grilles 438 x
315 mm. Equipé de deux moteurs performants, il est doté de deux
régulateurs a affichage digital pour un réglage précis de la durée
de cuisson et de la température.

Caractéristiques Produit :

Matiere : Acier Alimentation : 230 V Type de Porte : Basculante
Type de Commande : Manette Température Minimum (°C) : 50 Température Maximum (°C) : 300
Nombre de portes : 1 Nombre de Niveaux : 4 Minuteur : Non
Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 595 Profondeur (mm) : 615
Hauteur (mm) : 580 Poids (kg) : 38.4 Puissance (W) : 2700
Eclairage Intérieur : Oui Dimensions des Plaques / Grilles (mm  Thermostat : Oui
) : 438 x 315
Nécessite un électricien : Oui Hauteur Intérieure (mm) : 350 Largeur Intérieure (mm) : 460

Profondeur Intérieure (mm) : 370

Informations Logistiques :

Largeur : 660 mm Profondeur : 650 mm Hauteur : 740 mm
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