
Four Mixte à Injection Directe 10 GN 1/1Avec Système de
Lavage

FLRDT110E

  

Four mixte à injection directe de la marque Inoxtrend doté de
commandes programmables à écran tactile avec 150 programmes
stockés. ce four offre une capacité de 10 niveaux GN 1/1. Il est
doté d'un système de lavage automatique.

 

 

Caractéristiques Produit :

Matière : Inox Alimentation : 400 V Type de Porte : Battante

Type de Commande : Électronique et
tactile

Température Minimum (°C) : 20 Température Maximum (°C) : 270

Programmable : Oui Porte : Vitrée Nombre de portes : 1

Nombre de Niveaux : 10 Nombre de Chambres de Cuisson : 1 Minuteur : Oui

Injection de Vapeur : Oui Finition Extérieure : Inox Longueur (mm) : 710

Profondeur (mm) : 827 Hauteur (mm) : 940 Poids (kg) : 127

Puissance (W) : 12000 Eclairage Intérieur : Oui Type d’Inox : Inox AISI 430

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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